VISOKO GOSPODARSKO UCILISTE U KRIZEVCIMA

Akademska godina: 2022/2023.

Predmet: obavezni

Sifra: 239988 VINOGRADARSTVO | VINARSTVO ECTS bodovi: 6

Programsko usmjerenje:

Strucni studij Poljoprivreda Semestar: V

BILINOGOJSTVO
Nastavnici i suradnici: E/;a%lijl::éh?wzg.nijsg., :;prl ing., v. pred.
Sati
Predavanja 45
Vjezbe + seminari 30
Struna praksa 15

CILJ PREDMETA: osposobiti studente za samostalno organiziranje odrzive proizvodnje grozda,
poznajuci agroekoloske zahtjeve, morfolodka svojstva i fizioloSke zakonitosti rasta, razvoja i rodnosti
vinove loze, kao i proizvodnju vina razli€itih stilova u vinarijama, poznajuci tehnoloSke procese tijekom
proizvodnje.

Izvedbeni plan nastave za redovite studente

1. Nastavne jedinice, oblici nastave i mjesta izvodenja

Tocna satnica izvodenja nastave (poCetak i zavrSetak pojedinog oblika nastave) odraduje se prema
rasporedu nastave koji je istaknut na sluzbenim Internet stranicama Uilista.

Oblici Miesto
izvodenja
nastave
nastave
Nastavna jedinica P|V ]S
1 ancaj uzgoja loze i prolzvoFinJe grozdai vina, 2 Predavaonica
proizvodnja i promet grozda i vina u Hrvatskoj i svijetu
9 Kratka biologija loze (morfologija, Zivotni i godisnji ciklusi 2 Predavaonica
" | vinove loze). Vinograd
Prirodni uvjeti kao ¢imbenici uzgoja loze (klima, tlo, ,
3. . . e L 2 Predavaonica
polozaj, nagib, geografska Sirina, nadmorska visina).
4. | ZnaCajne podloge pri uzgoju vinove loze. 2 Predavaonica
5. | Podizanje vinograda. 3 Predavaonica
' . Predavaonica
6. | Sustavi uzgoja trsa. 3 Vinograd




7. | Agrotehnika mladog i rodnog vinograda. Predavaonica
8. | Sortiment vinove loze. Predavaonica
KOLOKVH | Predavaonica
9 Podrumi, sudovi, oprema i naprave koje se koriste u 4 Predavaonica
" | podrumarstvu. Vinarija
10. | Podjela i vrste vina. 2 Predavaonica
1. Berba | pimama prerada grozda, tretmani mosta, kvasci 4 Predavaonica
i alkoholno vrenje.
1, | Osnove tehnologije proizvodnje bijelh, crvenh 4 Predavaonica
" | ruziCastih vina. Vinarija
13 Cuvanje, njega i dozrijevanie vina, stabilizacija i punjenje 3 Predavaonica
" | vina u boce. Vinarija
14. | Osnovni sastav vina, bolesti i mane vina. 4 Predavaonica
e Predavaonica
15. | Degustacija i ocjenjivanje vina. 2 Vinari
inarija
KOLOKVIJ I 1 Predavaonica
16. | Regionalizacija vinogradarskih podru¢ja Hrvatske. 2 Predavaonica
Zone vinogradarske proizvodnje, preporuceni sortiment ,
17. (ZOV RH). Predavaonica
18. | Razmnozavanje loze, tehnike cijepljenja, sadni materijal. Predavaonica
19 Formiranje uzgojnih oblika vinove loze (jednostavni i Predavaonica
" | sloZeni uzgojni oblici). Vinograd
20. | Tehnike rezidbe vinograda, rez u zrelo i rez u zeleno. 4 Prs;lavaomca
inograd
KOLOKVW | 1 Predavaonica
21. | Analiza grozda. 3 Laboratorij
22. | Analiza mosta (kiseline, Seceri, fenoli). 3 Laboratorij
Analiza vina — uobiajene i referentne metode (gustoca,
23. | alkohol, ekstrakt, ukupne i hlapive kiseline, slobodni i 3 Laboratorij
ukupni SO2, mineralne tvari).
24, Upoznavanje s legislativom proizvodnje i stavljanja vina 3 Predavaonica
u promet.
25. | Tehnike ocjenjivanja vina. 2 Laillpora_t_oru
inarija
KOLOKVIJ I 1 Predavaonica
Ukupno 45 | 30
Strucna praksa .
Rezidba loze, sustavi uzgoja, ampelotehnika i Rgsadmk/
15 vinograd

agrotehnika vinograda / rasadnik / vinograd VGUK

lzvan




Terenska nastava — obilazak podrumalvinarije, Ucilista
demonstracija opreme, naprava, tehnologije proizvodnje,
vinifikacije, stabilizacije i punjenja u ambalazu / posjet uz Vinarski
struéna tumacenja enologa u oglednoj vinariji laboratorij
Predavaonica
Analize grozda, mosta i vina
|zrada projektnog zadatka

P|V S SP
Ukupno 45 | 30 15
Oblici nastave: P=predavanja; V=vjezbe; S=seminari; SP=stru¢na praksa

o

2. Nacin polaganja ispita i naéin ocjenjivanja

Znanje studenata provjerava se i ocjenjuje kontinuirano tijekom izvodenja predmeta ,Vinogradarstvo i
vinarstvo®, putem dva kolokvija iz predavanja i dva kolokvija iz vjezbi. Vrednuje se prisutnost i ucesce
studenata u nastavi, rad na stru¢noj praksi te izrada timskih projektnih zadataka.

Kao okvir za ocjenjivanje definiran je minimalni i maksimalni broj bodova za pojedine aktivnosti na
modulu:

prisutnost i uCeSce u nastavi — minimalno 5 bodova, maksimalno 10 bodova
timski projektni zadatak — minimalno 10 bodova maksimalno 20 bodova
strucna praksa — minimalno 5 bodova, maksimalno 10 bodova

dva kolokvija — svaki minimalno 18 bodova maksimalno 30 bodova

pismeni ispit — minimalno 36 bodova maksimalno 60 bodova

Student moze ponoviti iskljuéivo samo jedan od dva kolokvija. Ako ne poloZi kolokvije, student polaze
pismeni ispit. Rezultati aktivnosti objavljuju se na Internet stranici nastavnika Visokog gospodarskog
ucilidta u Krizevcima. Tijekom izvodenja nastave student mozZe kontinuirano pratiti broj bodova koje je
stekao.

Minimalan broj bodova za prolaznost modula iznosi 60 bodova (60%), a kona¢na ocjena utvrduje se
zbrojem svih postignutih bodova na svim aktivnostima na modulu:

60-69 bodova — dovoljan (2)
70-79 bodova — dobar (3)
80-89 bodova — vrlo dobar (4)
90-100 bodova — izvrstan ()

3. Ispitni rokovi i konzultacije

Ispitni rokovi su jednom mjesecno tijekom akademske godine (osim kolovoza), a po dva puta u veljadi,
lipnju/srpnju i rujnu.

Termini konzultacija su dva puta tjedno po jedan sat, prema objavljenim terminima na web stranicama
Visokog gospodarskog ucilista u Krizevcima / predmetnog nastavnika.




4. Ishodi u€enja i nacin provjere

ISHODI UCENJA
Nakon poloZenog ispita student ¢e moci:

NACIN PROVJERE

—_

Vrednovati okolisne uvjete uzgoja vinove loze

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokuvij ifili ispit

2. Obrazloziti prikladnost podloga i sorti za podizanje vinograda | Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
ovisno o regijama i zonama proizvodnje pisani kolokuvij ifili ispit
Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
3. Organizirati podizanje novih nasada vinograda pisani kolokvij il ispit,

izvedba struéne prakse,
projektni zadatak

. Organizirati agrotehnicke i ampelotehniCke zahvate u

vinogradu prema fazama godi$njeg bioloskog ciklusa
vinove loze

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokuvij ifili ispit,

izvedba strucne prakse,
projektni zadatak

Analizirati osnovne sastojke grozda i prema njima
odrediti rok berbe ovisno o orijentaciji proizvodnje vina

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokvij ifili ispit,

izvedba laboratorijskih vjezbi,
projektni zadatak

. Obrazloziti namjenu podrumskih prostora, sudova,

opreme i uredaja koji se koriste u vinariji

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokuvij ifili ispit,

izvedba strucne prakse,
projektni zadatak

. Objasniti proces prerade grozda i proizvodnje vina

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokuvij ifili ispit,

izvedba struéne prakse,

izvedba laboratorijskih vjezbi,
projektni zadatak

Klasificirati osnovne vrste vina

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokuvij ifili ispit,

izvedba struéne prakse,

izvedba laboratorijskih vjezbi,
projektni zadatak

Samostalno analizirati osnovne sastojke vina

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokvij ifili ispit,

izvedba laboratorijskih vjezbi,
projektni zadatak

10.Obrazloziti postupke dozrijevanja, Cuvanja, stabilizacije i

punjenja vina u ambalazu

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokuvij ifili ispit,

izvedba strucne prakse,
projektni zadatak

11.Nabrojiti vaZecu legislativu za stavljanje grozda i vina u

promet

Sudjelovanje u nastavi/diskusija,
pisani kolokuvij ifili ispit




5. Tablica konstruktivnog povezivanja

Ishodi Nastavne jedinice / nacin . Potrebno
uéenja poutavania Vrednovanje vrijeme
(h)
N.J.1/ predavanje i diskusija Sudjelovanje u
Ishod 1 N.J.3 / predavanje i diskusija nastavi/diskusija, 10
pisani kolokvij ifili ispit
N.J.4/ predavan!e | d!skus!J.a Sudielovanie u
N.J.8 / predavanje i diskusija e
Ishod 2 o . nastavi/diskusija, 21
N.J.16 / vjezbe / izlaganije i rasprava isani kolokvit Uil isoit
N.J.17 / vjezbe / izlaganje i rasprava P ) P
N.J.5 / predavanje i diskusija _ _
N.J.6 / predavanje i demonstracija S“dtlel‘?/‘(’j?”ll(e u
e : nastavi/diskusija,
Ishod 3 g"“g / t"’ez..be fizlaganje, rasprava, | . - ¥ kolokvij il spit, 30
emons rgcvua _ . izvedba strucne prakse,
rasprava, demonstracija
N.J.2/ pred?vanje, diskusija, Sudjelovanje u
demonstracija nastavi/diskusija,
Ishod 4 N.J.7 / predavanje i diskusija pisani kolokvij ifili ispit, 21
N.J.20 / viezbe / izlaganje, rasprava, | izvedba strucne prakse,
demonstracija projektni zadatak
Sudjelovanje u
e nastavi/diskusija,
Ishod 5 N.JA1/ predavarule i dls.klesua oisani kolokvij il ispit, 13
N.J.21 [laboratorijske vjezbe izvedba laboratorijskih viezbi,
projektni zadatak
Sudjelovanje u
TSR nastavi/diskusija,
Ishod 6 dN'J'g / fred..avame’ diskusija oisani kolokvij il ispit, 10
emonstracija izvedba strucne prakse,
projektni zadatak
Sudjelovanje u
N.J.12 / predavanje, diskusiia i nastavi/diskusija,
lshod 7 demonstraciia pisani kolokvij ifili ispit, 16
I 3 . izvedba strucne prakse,
N.J.22 / laboratorijske vjezbe izvedba laboratorijskih viezbi,
projektni zadatak
N.J.10/ predavanje i diskusija Sudjelovanje u
N.J.15 / predavanje, diskusila, ”ﬁ:ﬁ}‘{'{(‘ﬂﬁ)“k‘ﬁ.”s{" -
Ishod 8 demonstracija P ) Pr% 21

N.J.25 / laboratorijske vieZzbe /
demonstracija

izvedba strucne prakse,
izvedba laboratorijskih vijeZbi,

projektni zadatak




Sudjelovanje u

e nastavi/diskusija,
Ishod 9 N.J.14/ predavanljle | dIS.klv,ISIja oisani kolokvi] il ispit, 15
N.J.23 / laboratorijske viezbe izvedba laboratorijskih viezbi,
projektni zadatak
Sudjelovanje u
L nastavi/diskusija,
Ishod 10 g.ms / tpreﬁavanje’ diskusija| pisani kolokvij i/l ispit, 11
emonstracija izvedba strucne prakse,
projektni zadatak
. e Sudjelovanje u
Ishod 11 N.J.24 | laboratorijske vjezbe i nastavildiskusila, 6

demonstracija

pisani kolokvij ifili ispit

UKUPNO SATI 174
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6. Mogucnost izvodenja nastave na stranom jeziku

NE.

U Krizevcima, rujan, 2022. Nositelj predmeta:

Dragutin Kamenjak, dipl.ing., v.pred.
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