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Sati
Predavanja 30
VieZzbe + seminari 30
Struéna praksa 15

CILJ PREDMETA: osposobiti studenta da razumije tehnolodke procese u meso preradivackoj industriji i te

navesti razlicite mikrobioloSke opasnosti za Zivotinje i ljude koje se susre¢u u ovakvoj proizvodnji.

Izvedbeni plan nastave za redovite studente

1. Nastavne jedinice, oblici nastave i mjesta izvodenja
Toéna satnica izvodenja nastave (podetak i zavrSetak pojedinog oblika nastave) odraduje se prema rasporedu
nastave koji je istaknut na sluzbenim Internet stranicama Ucilista.

R Nastavna jedinica Oblici nastave Mijesto
. izvodenja

br. PREDAVANJE P v S nastave
Vaznost nadzora nad prometom stokom i mesnim proizvodima.

1. | - kontrola zivotinja prije klanja pa do finalnog proizvoda i distribucije 2 Predavaonica
na trziste prema vaZecim zakonskim normama
Kemijski sastav mesa.

2. | - odredivanje kemijskog sastava mesa i Cimbenici koji na njega 2 Predavaonica
utje€u (pasmina, spol, dob, anatomska pozicija na trupu itd.)
Postupci prije klanja Zivotinja.

3. | - identifikacija zivotinja, provjera zdravstvenog stanja, obavezan 2 Predavaonica
odmor prije klanja, omamljivanje
Linije klanja (goveda, svinje, perad); klaonika masa i randman.

4. | - specifiCnosti tehnoloSkog procesa ovisno o vrsti zivotinja, 3 Predavaonica
iskoristivost trupa i jestivih iznutrica
Veterinarsko sanitarni nadzor.

5. | - ocjena trupa i iznutrica za ljudsku upotrebu bez ogranicenja, 2 Predavaonica
obavezno uzimanje uzoraka na trihinelozu i BSE
Postmortalne promjene i zrenje mesa.

6. | - enzimatska aktivnost prema pojedinim kemijskim komponentama 3 Predavaonica
(rigor mortis, glikoliza, proteoliza, lipoliza)

7. | Kategorizacija i rasijecanje mesa. 2 Predavaonica




- industrijski i komercijalni nacin u skladu sa zakonskim normama,
konfekcioniranje mesa u kontroliranoj atmosferi
Konzerviranje mesa - hladenje, smrzavanje, soljenje i salamurenje,
dehidratacija, toplinska obrada.
- primjena i nacini provodenja u skladu sa zakonskim Predavaonica
normama, moguénost kombiniranja na¢ina konzerviranja;
odrZivost i uvjeti pohrane, garancija odsutnosti
mikroorganizama
Prerada mesa.
- kategorizacija proizvoda sa specificnim karakteristikama i P .
L ; I L redavaonica
uvjetima koji moraju biti zadovoljeni
VJEZBE
Nusprodukti klanja.
- krv, koZa, roznati dijelovi, nejestive iznutrice i njihovo zbrinjavanje; Predavaonica
konfiskat
Tehnolo$ki postupci proizvodnje. Predavaonica
- moguénosti kombiniranja osnovne sirovine i dodanih sastojaka,
vaznost kontinuiteta tehnoloSkog procesa i spreCavanje krizanja
putova sirovine
Aditivi i za€ini. Predavaonica
- pojam dodataka, zakonska regulativa vezano za vrste i koliine,
uloga koju imaju kod pojedinih vrsta preradevina
Ambalaza - primarna i sekundarna. Predavaonica
- vrste ambalaZnih materijala (ovitci - prirodni i umjetni, limenke,
folije), uloga primarnih materijala i koje uvijete moraju zadovoljiti
Ocjena kakvoée mesa i mesnih preradevina-senzorna, Predavaonica
bakterioloSka, kemijska i pretraga na rezidue.
- tko obavlja ocjenu kakvoCe i na osnovu kojih parametara; na koji
se nacin interpretiraju rezultati ocjene, evidencije koje se moraju
voditi, vazece zakonske norme
Sanitacija pogona. Predavaonica
- mjere dezinfekcije, dezinsekcije i deratizacije; HACCP sustav, Utiliz. zavod -
utilizaijski zavod Dugo Selo
Riba, perad, divlja¢ i jaja na trZistu. Predavaonica
- specifiénosti s obzirom na zakonske norme; konzerviranje jaja
Pozitivni zakonski propisi u prometu mesnim proizvodima. Predavaonica
- duzina i uvjeti pohrane, postivanje mikrobioloskih normi; Agencija
za hranu; Brzi sustav obavjeSéivanja
STRUCNA PRAKSA
Rad u konjogojskom i peradarski praktikum Ugilista, mehanicko StoCarski
Ci¢enje i dezinsekcija, te neposredan rad studenata sa Zivotinjama praktikumi
u praktikumu.
Rad u govedarskom praktikumu i Stalskom prostoru za smjestaj StoCarski
ovaca, koza i magaraca. praktikumi
Uredenje objekata i prostora za smjestaj Zivotinja i otklanjanje Stocarski
nepravilnosti u koje bi mogle narusiti zdravlje dom. zZivotinja. praktikumi

P = predavanje V = vjezbe S = seminari

2. Nacin polaganja ispita i naéin ocjenjivanja
Ispit se polaze pismeno putem tri kolokvija tijekom semestra ili usmeno. Pored kolokvija, konaCnu ocjenu
modula kreira i ocjena seminara, redovitost pohadanja nastave i aktivnost na nastavi.



Nastavna aktivnost i pripadajuci faktor optereéenja

Faktor
Nastavna aktivnost koja se ocjenjuje optereéenja -
f
a) Prisustvo i aktivno sudjelovanje na nastavi 0,1
b) Kolokvij I. 0,2
c) Kolokvij Il. 0,2
d)  Kolokvij Ill. 0,2
e) Strucna praksa 0,2
f) Seminar 0,1
UKUPNO: 1,0
Kriteriji ocjenjivanja:
Ocjena Kriterij
dovoljan 60 — 69 %
dobar 70-79%
Vrlo dobar 80 -89 %
lzvrstan 90 - 100 %

KonacCna ocjena je zbir ocjena svake nastavne aktivnosti mnozenih s pripadajucim faktorom
opterecenja.

3. Ispitni rokovi i konzultacije

Ispitni rokovi su jednom mjesecno tijekom akademske godine, a po dva puta u veljadi, lipnju/srpnju i rujnu.
Konzultacije su utorkom i ¢etvrtkom u vrijeme koje je istaknuto na oglasnoj plo¢i Zootehnikuma ili po dogovoru
s predmetnim nastavnikom putem e-poste.

4, Ishodi uéenja i nacin provjere

ISHODI UCENJA
Nakon polozenog ispita student ¢e moéi:
1. Objasniti zna€aj i specifiCnosti animalnih proizvoda
2. Razlikovati osobitosti transporta zivotinja
3. Objasniti razlike izmedu trajnih i polutrajnih mesnih proizvoda
4. Procijeniti vaznost sljedivosti proizvoda animalnog podrijetla
5. Objasniti razlike izmedu kategorija mesa

NACIN PROVJERE

Pisani ispit/kolokvij
Pisani ispit/kolokvij
Pisani ispit/kolokvij
Pisani ispit/kolokvij
Pisani ispit/kolokvij

6. Opisati razli€ite postupke konzerviranja mesa Pisani ispit/kolokvij

7. Kriticki prosuditi provedene mjere sanitacije Praksa/lPZ
8. Planirati pobolj$anja u prometu stokom i animalnim proizvodima Praksa/lPZ
4a. Ishodi uéenja, sadrzaji i na¢in uc¢enja, vrednovanje i potrebno vrijeme
N A : Potrebno
Ishodi uéenja Sadrzaji/nacin Vrednovanje ,
vrijeme (h)
Ishod 1 N.J.1 /predavanja, viezbe. Kolokvij | ifili ispit 9+7
Ishod 2 N.J. 3/predavanja, viezbe. Kolokvij | ifili ispit 9+6
Ishod 3 N.J.2 /predavanja, seminari. | Kolokvij | i/ili ispit, diskusija 1247
Ishod 4 N.'J; 5/predavanja, seminari, | Kolokvij Il i /ili ispit, diskusija 1047
vjezbe.
Ishod 5 N.J?,9./predavanja, viezbe, | Kolokvij I i /ili ispit, seminar 1247
seminari,




Ishod 6 N.J./8predavanja, vjezbe, Kolokvij I1 i /ili ispit, diskusija 1047
seminari.
Ishod 7 N.J.6/predavanja, viezbe, | Kolokvij Il i il ispit, diskusija, 847
seminari. seminar
Ishod 8 N.J.ff/predavanja, vjezbe, seminar 547
struéna praksa
1ECTS = 29hx4,5ECTS-a = 130 h/ ukupno sati _
direktne nastave + samostalni rad studenta = 75+55=130
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6. Moguénost izvodenja nastave na stranom jeziku: NE
Nositelj predmeta:

dr. sc. Damir Alagi¢, prof. v. §.
U KriZzevcima, rujan 2022.



